
Champagner Pierre Gobillard (FR) 9,00 63,00

Prosecco Brut 6,00 32,00

0,1 0,75

Vino Blanco / White Wine 0,15 l. 0,75 l.

The Cat Wine Verdejo Tierra de Castilla (SP) 4,50 18,00
Sauvignon Pecorari Friuli (IT) 8,00 31,00
Pinot Grigio Pecorari Friuli (IT) 8,00 31,00
K Karallo Albarino Rias Baixas (SP) 7,00 28,00
Carros i Someres Blanco Mallorca (SP) 5,00 20,00
Carros i Someres Chardonnay Mallorca (SP) 5,00 20,00
Sancerre Fontaine Audon (F) 45,00

La Chablisenne Petit Chablis Vibrant (F) 42,00

Vino Rosado 0,15 l. 0,75 l.

Carlos Serres (SP) 4,50 18,00
Rosalba Pecorari Friuli (IT) 8,00 31,00

Birra Peroni Nastro Azzurro 0,25 l. 2,50

Cerveza de Albahaca Artesanal/ 
Basil Cra�  Bier

0,33 l. 4,50

Agua Fonte Major con/sin Gas 0,5 l. 2,80

Combucha 0,33 l. 4,00

Coca Cola/Coca Cola Zero 0,237 l. 3,00

Espresso 1,80

Doppio Espresso 3,00

Cappuccino 2,50

Vino Tinto / Red Wine 0,15 l. 0,75 l.

Pio Roble Tempranillo (SP) 6,00 22,00
Carlos Serres Rioja Crianza (SP) 6,50 23,00
Carros i Someres Tinto Mallorca (SP) 5,00 20,00
Montessu Punica Sardegna (IT) 11,00 45,00
Moulin Gassac Pinot Noire (F) 6,00 22,00
El Arte de Vivir de Nero Ribera (SP) 7,00 28,00

Disponemos de Información de Ale’rgenos/Ask for Allergene Contents

hecho en casa

Pesto Classico 
(albahaca, piñones, parmesano/basil, pine nuts, parmesan)

13,00

Pesto Trapanese 
(tomates, albahaca, almendras, parmesano/fresh tomatoes, 
almonds, basil, parmesan)

13,00

Pesto Pomodori secchi e Nocciole
(tomate seco, parmesano, avellana/dry tomato, parmesan, 
hazelnutz)

14,50

Pesto di Zucchini e Gamberi
(calabacin, pinones, parmesano y langostinos/zucchini, pine nuts 
parmesan, king prawn)

18,00

Carbonara
(sobrasada de porc negre/black porc sobrasada)

16,00

PESTO

Spaghetti

Casareccie

Maccheroni

Pappardelle

PASTA
con Semola remolida 

organica


